TECHNOLOGIA KUCHNI

Opis funkcii obiektu.

W budynku przedszkola przygotowywane beda peine positki dla przebywajacych w przedszkolu
dzieci. Beda to $niadania, obiady i podwieczorki.

Dzieci bedg spozywat positki w swoich salach zabaw. Positki dowozone bedg do sal na
wozkach. Poniewaz obok kuchni zaprojektowano sale wielofunkcyjng (podstawowa funkcja to sala
gimnastyczna) mozliwym jest rowniez wydawanie positkow dzieciom w tym pomieszczeniu.

W potnocnej czesci budynku zaprojektowano kuchnig z wydzielong komorg chiodnicza,
stanowiskiem przygotowalni wstepnej warzyw i jaj, przygotowalni wstepnej migsa oraz zmywalnig
naczyn brudnych, a takze pelnym zapleczem magazynowym i socjalnym.

Pomieszczenia magazynowe artykuldw spozywczych zlokalizowane sg w bezposredniej
bliskosci wejscia do zaplecza.

Komunikacja pomiedzy kondygnacjami prowadzona bedzie wewnetrznym biegiem schodowym.
Positki dostarczane bedg do sal zabaw przez obstuge kuchni.

Zaklada sie uzywanie wylacznie jajek wydezynfekowanych. Dopuszcza si¢ przechowywanie i
przygotowywanie wstepne jajek w pomieszczeniu magazynu i obrobki warzyw.

Kuchnia (17)- pomieszczenie do przygotowania dan posiadajgce blaty robocze ze sprzetem
(mieszarka do ciasta, trzon kuchenny, warnik do makaronu, patelnia itp.)

Wydzielono cze$¢ na zmywanie naczyi kuchennych, wydzielono miejsca do przygotowywania
potraw z jarzyn, produktow macznych, produktow migsnych oraz wydawalnie gotowych positkow.

Zmywalnia naczyn stofowych(18) - wydzielone pomieszczenie z czesci kuchennej potaczone przez
okienko podawcze od strony komunikacji { zwrot naczyn ) oraz z czeécig kuchenng za pomoca szafy
przelotowej na czyste naczynia. Zmywalnie wyposazono m. in. w zlewozmywak z rozdrabniaczem
koloidalnym i zmywarke do naczyn posiadajacej program do mycia naczyn w temperaturze 80 °C.

Komora chlodnicza (4) - pomieszczenie do magazynowania migsa artykutow spozywczych
konfekcjonowanych z regatami, {pakowane wedliny, pakowane ryby itp.)

Wstepne przygotowane warzyw, magazyn jaj (11) - pomieszczenie z lodéwkg do przechowywania
jaj, ze zlewem jednokomorowym do mycia warzyw oraz obieraczkg do warzyw.

Wstepne przygotowanie miesa, ryb i drobiu {10}~ pomieszczenie z blatami roboczymi, oraz zlewami,
w pomieszczeniu bedzie przygotowywanie i obrobka wstepna surowych migs, ryb i drobiu.

Magazyn produktéw suchych (5) — pomieszczenie wyposazone w podest, regaly i szafki.

Magazyn opakowan zwrotnych (6) - pomieszczenie wyposazone w podest i regaty.

Magazyn opakowan szklanych (13) — pomieszczenie przeznaczoone do sktadowania opakowan
szklanych, wyposazone w palete.




Pomieszczenia mycia wozkéw (14) -~ pomieszczenie przeznaczone do mycia wozkow
przeznaczonych do rozwozenia positkow dzieciom, wyposazone w kurek ze zlaczkg oraz kratke
kanalizacyjna.

Pomieszczenie porzadkowe (7}~ pomieszczenie przy wejsciu z zewnatrz do zaplecza, przeznaczone
do przechowywania sprzgtu porzadkowego i $rodkow czystosci.

Pomieszczenie socjalne (9)- wyposazone w szafki dla pracownikow posiadajace przegrode
wewnetrzng rozdzielajgcg przechowywang odziez wierzchnig od roboczej, stolik, krzesta i umywalke,
zlewozmywak, szafke na drugie $niadania - zaktada sig zatrudnienie wytgcznie kobiet.

Wezel sanitarny personelu (8)- zlokalizowany obok wejscia na zaplecze - naprzeciwko
pomieszczenia socjalnego. W skiad wezta wehodzg WC, umywalka i natrysk.

Uktad i wyposazenie pomieszczen pokazano na rysunku technologii kuchni.




